
Specktartelettes mit Morcheln  

 
 
Zubereitung 

Morcheln ca. 20 Minuten in kaltem Wasser einweichen. 
                               
Backofen auf 200 °C vorheizen. 
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Nach Beliebe                                    

Zutaten für 4 Förmchen: 

 
 
10 g getrocknete Morcheln 
 Butter für die Förmchen 
1 Kuchenteig-Block 250 g 
 Mehl zum Auswallen 
50 g Greyerzer 
2 Eier 
1.3 dl  Rahm 
 Salz, Pfeffer 
8 Tranchen Bratspeck 

4 EL 
Olivenöl Aglio e Peperocino 
zum Beträufeln 

 
 


