
             

Cucina Club 
3922  Stalden 

 
Zwiebelsuppe mit 

Lachstatar

Heida Spaghetti mit 
Eierschwämme

Gefüllte Poulet-
brüstchen mit Reis

Walliser Crumble 
mit Vanilleglace

Menue17 
 

 

 

Küchenkräuter – was passt dazu 

Basilikum. 
Würzig, 
kräftig, leicht 

bitter.  Gut 
zu Tomaten-
gerichten, 

Antipasti. 

Brunnenkresse 
Scharf, pfeffrig, 
intensiv nach 

Rettich. Gut zu 
Eiern, Räucher-
lachs, als Salat. 

Dill.    
Leicht nach 
Anis, 

angenehm 
süßlich. Gut 
zu Kochfisch, 

Quark, 
Gurken. 

Estragon. 
Leicht 
pfeffrig, 

bitter. Gut zu 
Fisch, Eiern, 
hellem 

Fleisch, 

Artischocken, 
Spargel und 

Blumenkohl. 

Kerbel.  
Leicht nach 
Petersilie 

und  Lakritz  


